
DENOMINAZIONE
Piemonte DOC Gignolino 

VITIGNO
Grignolino 100%

SUOLO
Sabbie Astiane

VENDEMMIA
Metà Settembre

VINIFICAZIONE
Le uve vengono diraspate e fermentate 

in acciaio sulle bucce, svinate dopo una 
macerazione soffice di circa 2 settimane

AFFINAMENTO
Dopo la vinificazione e un piccolo 
passaggio in acciaio, il vino affina
per 6-8 mesi in anfore da 750 litri

PRODUZIONE ANNUA
2.600 bottiglie annue

PRIMA VENDEMMIA IMBOTTIGLIATA
2019

ALCOL 
13,5%
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PIEMONTE DOC GRIGNOLINO


